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Pasteles de Autor

Barcelona, 20 de septiembre de 2011.- Victoria Ballesta creyó en sus sueños y éstos se convirtieron en realidad. Sus dos pasiones, la repostería y la joyería, son hoy en día su profesión. Durante varios años ocupó diferentes posiciones como ejecutiva en distintas multinacionales y compaginó dicho trabajo con su gran pasión: elaborar pasteles personalizados y cupcakes así como pequeños talleres para aprender a hornear galletas, decorar con frosting y elaborar deliciosas tartas caseras. Gracias al mimo y dedicación ha conseguido su sueño...: crear “pedacitos de felicidad”, sus pasteles-joya, en su propio local. 
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Victoria’s Cakes, un insólito local, situado estratégica-mente junto a una de las principales calles de la Ciudad Condal refleja el estilo de su propietaria. Todas las piezas han sido elegidas y cuidadosamente seleccionadas por ella para trasladarnos a un mundo mágico. El papel pintado de las paredes, la jaula colgante repleta de galletitas en forma de mariposa, el aparador con sus vistosos pastelitos personalizados inspirados en Coco Chanel nos sitúan en un cuento de príncipes y princesas.

Pasteles-Joya…
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Cada pastel personalizado se realiza bajo el asesoramiento de su creadora que reflejará  aquellos rasgos de la personalidad del homenajeado, reproducirá el personaje infantil preferido de tu hijo o incluso lo conjuntará con tu vestido de novia, consiguiendo así auténticos pastel-joya decorados con purpurina, flores sutiles y femeninas, u otros detalles que nos invitan a soñar… Un pastel único para los momentos más memorables. 

Estas delicias se elaboran con ingredientes naturales, a partir de la técnica del Sugarcraft, originaria de Inglaterra, y que consiste en modelar con pasta de azúcar para dar forma a las creaciones más variadas. 

Otra de las especialidades de la casa son los famosísimos cupcakes, en sabores tan originales como fresitas del bosque y esencia de rosa, té verde con chocolate blanco o de limón y flor de azahar, innovadoras por sus nuevas combinaciones. 
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Para los apasionados de la repostería, Victoria’s Cakes realiza cursos de pasteles decorados, cupcakes y galletas, que incorporan las técnicas del sugarcraft para decorar y presentar cada pastelito según la ocasión. En Victoria’s Cakes también se realizan talleres de cocina y repostería en función de la temática y época del año. En aproximadamente dos horas y media podrás aprender recetas fáciles bajo la supervisión de su propietaria.

No perderse…

En este acogedor espacio, además se pueden encontrar mini bocadillos de pan ecológico tradicional o postres como tarta de manzana y mascarpone, tarta de queso, cookies con chips de chocolate, cookies de nueces, galletas de té, etc.

Victoria’s Cakes                                                                       

            Contacto Prensa:       

Laforja 17,                                                                                                           Sandra Suell / Bea Torrents   

08006 Barcelona.                                                                                       ssuell@galeriacomunicacion.com    

www.victoriascakes.es                                                                                      Telf. 93.528.57.51

www.victoriascakes.blogspot.com 

